
CHEF EXECUTIVO DIEGO TABORDA

$ 680

$ 890

$ 790

$ 450

$ 610

$ 790

$ 610

$ 610
$ 450

$ 490

$ 240

$ 240

COUVERT $210

Tortilha Espanhola Tradicional
Clássica omelete com batatas e cebola confitada.

Corações de Alcachofra com Presunto Cru
Tomates-cereja confitados e lascas de queijo parmesão.

Croquetes de Copa-Lombo Suína
(5 unidades) – Crocantes e cremosos, recheados com carne desfiada de cozimento lento.

PARA COMPARTILHAR

ENTRADAS DA PARRILLA

Mollejas Grelhadas na Brasa

Provoleta Santa Leoncia
Queijo provolone derretido na brasa com tomates-cereja e manjericão fresco.

Provoleta com Presunto Cru
Queijo provolone grelhado derretido com presunto cru e cebola caramelizada.

Linguiça Parrillera Suína

Chinchulines Crocantes na Brasa

Provoleta Tradicional da Brasa

Chouriço de Sangue Artesanal

Camarões Empanados na Panko
(5 unidades) – Acompanha maionese cítrica artesanal

Camarões ao Alho e Óleo

$ 890Ceviche de Peixe Fresco



Denver Steak

Bife Ancho

Entranha Nobre

Matambrito Suíno Grelhado

Baby Tomahawk

Picanha Nobre Fatiada

Carré de Cordeiro

Fraldinha Macia

Contrafilé

Asado de Tira Fininho

Todos os cortes grelhados incluem 1 acompanhamento à sua escolha

Molho Especial da Casa "Santa Leoncia"

Creme de Cogumelos Frescos e Secos

Batatas Rústicas com Casca

Batata Assada com Queijo Roquefort

Legumes Grelhados e Marinados

Salada de Rúcula Selvagem (com Lascas de Parmesão)

Purê de Batatas Aveludado

Batata Assada na Brasa (no papel-alumínio)

Batata-Doce Glaciada no Mel

Batatas Fritas Crocantes

Arroz Branco Soltinho

Espinafre Cremoso (ao Creme)

$ 330

$ 330

$ 1890

$ 1580

$ 1380

$ 1350
$ 1370

Frango na Brasa (Sobrecoxa ou Peito). $ 990

$ 1200

Filé Mignon $ 1790

$ 1490

$ 1890

$ 1460
$ 1390

$ 320

$ 410

$ 350
$ 410
$ 310
$ 320
$ 310
$ 290
$ 290
$ 410

MOLHOS PARA AS CARNES

GUARNIÇÕES

NOSSA PARRILLA



$ 1650

$ 1450

$ 1390

$ 950

$ 1140

$ 940

$ 960

$ 1050

$ 930
$ 930

$ 930

Salada Don Anselmo
Mix de folhas nobres, abóbora assada, tâmaras doces, queijo gorgonzola
e nozes caramelizadas crocantes.

$ 1050

Salada de Salmão Defumado
Cama de folhas verdes, lâminas de salmão defumado, pêssegos, picles de pepino,
cebola roxa em conserva, amêndoas tostadas e molho de iogurte com endro (dill).

Salada Santa Leoncia
Camarões, rúcula, abacate, tomate-cereja, folhas verdes nobres, molho suave de
cream cheese cítrico com gengibre e raspas de limão, gergelim tostado.

Milanesa Santa Leoncia
Filé empanado coberto com queijo derretido, bacon, molho barbecue
e cebola caramelizada; servido com batatas fritas

Hambúrguer Gourmet Santa Leoncia
Com bacon crocante, cebola caramelizada/confitada e queijo cheddar.

Peixe Gratinado à Fiorentina
Coberto com creme de espinafre e queijo provolone derretido.

Salmão Grelhado na Chapa
Acompanha guarnição à sua escolha.

Peixe do Dia Fresco
Acompanha guarnição à sua escolha.

Opções de molhos: Caruso / Creme de Cogumelos / Fileto

Sorrentinos de Presunto e Queijo

Ravioli Gigante de Ricota e Verduras

Ravioli Gigante de Cordeiro Desfiado

Tradicional massa artesanal redonda recheada, feita com sêmola de trigo.

Massa verde fresca artesanal de espinafre.

Nhoque Recheado com Muçarela
Ao molho pomodoro rústico da casa e queijos gratinados no forno.

Nossos pescados são sempre frescos, provenientes do litoral atlântic

MASSAS ARTESANAIS

SALADAS ESPECIAIS

ESPECIALIDADES DA COZINHA

$ 1430
Peixe Fresco
Com Espeto de Camarões na Brasa



Chá

Água (com gás / sem gás)

Limonada Artesanal (Hortelã & gengibre | Especiarias | Framboesa | Maracujá)

Suco de Toranja (Pomelada)

Jarra de Limonada 

Jarra de Suco de Toranja

Refrigerante em Lata

Suco Natural de Laranja

Café (expreso | americano)

Pingado / Cortado

Taça de Vinho da Casa

Taça de Vinho Premium

$ 180
$ 180
$ 350
$ 350
$ 940
$ 940
$ 350

$ 120
$ 160
$ 180

$ 330
$ 480

Filé à Milanesa de Carne ou Frango (Acompanha batatas fritas).

Espaguete ao Molho de Tomate Tradicional

Cheeseburger com Batatas Fritas

Petit Gâteau / Vulcão de Doce de Leite com Sorvete

Mousse de Chocolate Meio Amargo

Panqueca Típica de Maçã Caramelizada

Pudim de Leite Condensado com Doce de Leite (Flan)

Panqueca Típica de Doce de Leite

Cheesecake de Maracujá com Calda

Sorvete Artesanal (2 bolas)

Mocktail (consulte as opções / variedades) $ 400

$ 470

$ 580

$ 580

$ 580

$ 470

$ 470

$ 470

$ 380

Creme Suave de Queijo Azul com Fio de Mel Silvestre $ 470

$ 425

$ 310

Morangos Frescos com Chantilly $ 380

SOBREMESAS

MENU INFANTIL

BEBIDAS


