
CHEF EJECUTIVO DIEGO TABORDA

$ 650

$ 890

$ 760

$ 450

$ 590

$ 780

$ 590

$ 590
$ 430

$ 480

$ 240

$ 240

CUBIERTO $210

Tortilla de Papas
Clásica con cebolla.

Alcauciles con jamón crudo
Tomates confitados y lascas de parmesano.

Croquetas de Bondiola
(5 unidades). 

PARA COMPARTIR

ENTRADAS de PARRILLA

Mollejas

Provolone Santa Leoncia
Cherry’s, y albahaca.

Provolone con jamón crudo
Y cebolla caramelizada.

Chorizo

$ 580Riñón provenzal

Chinchulín

Provolone Clásico

Morcilla

Langostinos panko
Con mayonesa cítrica (5 unidades).

Gambas al ajillo

$ 790Ceviche



Pollo a la parrilla (muslo o pechuga). 

Bife Ancho

Entraña fina

Matambrito

Baby Tomahawk

Picaña

Rack de Cordero

Bavette

Entrecot

Asado banderita

Todos nuestros cortes incluyen acompañamiento

Salsa Santa Leoncia

Crema de setas frescas y secas

Papas Rústicas

Papa Roquefort

Verduras marinadas grilladas

Rúcula y parmesano

Puré de papas

Papa al plomo

Boniato glaseado

Fritas

Arroz Blanco

Espinacas a la crema

$ 330

$ 320

$ 1790
$ 1480
$ 1280
$ 1290

$ 1270

Picaña de cordero $ 1590

$ 1100
Lomo $ 1690

$ 1390

$ 1690

$ 1360

$ 890

$ 290

$ 390

$ 340
$ 390
$ 310
$ 290
$ 290
$ 290
$ 290
$ 390

SALSAS PARA NUESTRAS CARNES

PORCIONES

NUESTRA PARRILLA



$ 1550

$ 1390

$ 1290

$ 890

$ 1090

$ 880

$ 890

$ 970

$ 860
$ 860

$ 860

Don Anselmo
Mix de verdes, calabaza asada, dátiles, queso azul, nueces caramelizadas.

$ 990

Salmón ahumado
Colchón de hojas verdes, salmón ahumado, duraznos, pepinillos,
cebollas encurtidas, escamas de almendra tostada y aderezo de yogur y eneldo.

Santa Leoncia
Camarones, rúcula, palta, cherry's, hojas verdes, con aderezo
de queso crema cítrico (ralladura de limón, jengibre) y semillas de sésamo.

Milanesa Santa Leoncia
Queso, bacon, BBQ, y cebolla pochada, acompañado de papas fritas.

Hamburguesa Santa Leoncia
Con bacon, cebolla pochada y queso cheddar.

Pesca a la Fiorentina
Gratinada (Crema de espinacas y provolone).

Salmón a la plancha
Incluye acompañamiento.

Pesca del Día
Incluye acompañamiento.

Salsas: Caruso / hongos / fileto con o sin albahaca.

Sorrentinos de Jamón y Queso

Raviolón de Verdura

Raviolón de Cordero

Masa de semolín.

Masa de espinaca.

Ñoquis rellenos de Muzzarella
Pomodoro de la casa y quesos gratinados.

Nuestras pescas son siempre de nuestras costas

PASTAS

ENSALADAS

NUESTRA COCINA

$ 1330
Pesca con Camarones
Con brochete de camarones a las brasas.



Té

Agua

Limonada (Menta y jengibre | especiada | frambuesada | maracuyada).

Pomelada 

Jarra de Limonada

Jarra de Pomelada

Refresco

Jugo Naranja natural

Café (expreso | americano)

Cortado

Copa de vino base

Copa de vino Premium

$ 170
$ 170
$ 300
$ 300
$ 890
$ 890
$ 300

$ 120
$ 160
$ 180

$ 310
$ 450

Milanesa con Fritas Carne o Pollo

Spaghetti con salsa italiana

Cheeseburger con Fritas

Volcán de Dulce de Leche con Helado

Mousse de chocolate

Panqueque de Manzana

Flan delicia de Dulce de Leche 

Panqueque Dulce de Leche 

Cheesecake de Maracuyá

Helados

Mocktail (consultar variedades). $ 350

$ 450

$ 550

$ 550

$ 550

$ 450

$ 450

$ 450

$ 350

Cremoso de queso azul y almibar miel $ 450

$ 395

$ 290

Frutillas con crema $ 350

POSTRES

MENÚ INFANTIL

BEBIDAS


